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CHEESECAKE FRAGOLE E YOGURT

1. Sciogli il burro a fuoco basso e lascialo 3 Sefaccia la ricotta in una ciotola, unisci lo
raffreddare completamente, uniscilo ai biscotti zucchero di canna, il miele e un pizzico di sale,
sbriciolati e amalgama il tutte. Rivesti il fondo monta il tutto con le fruste. Aggiungi lo yogurt
dello stampo a cernierda con la carta forno, rimasto, la scorza grattugiata di un limone e la
trasferisci il composto nello stampo e livellalo, purea di fragole, amalgama il composto con una
poi ponilo a riposare in frigo. spatola per ottenere una crema liscia. Unisci

2 Pulisci e lava le fragole, frullane la metd con il anche la crema con Pagar agar.
minipimer e filtra la purea ricavata con un 4 Trasferisci il composte nello stampo, livelldlo e
coline. Scalda in un pentolino qualche cucchiaio poni a riposare in frigorifero per almeno 3 ore.
di yogurt, aggiungi I'agar agar e lascia bollire per Sformd la cheesecake facende attenzione «
S minuti continudndo d mescoldre, qudndo si stdccdre bene i bordi, poi decordlda con le

sard addensato +og|i dal fueco e lascia intiepidire. frqgole restanti #qgliq’re a pezzettil



